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La bresaola del Casamali
Bresaola fatta in casa stagionata 90 giorni
Servita con crostini al formaggio fresco e scaglie di grana

Rollatina di pasta sfoglia
con patate, pancetta, ricotta e zucchine

Casoncello 2022

Raviolo aperto ripieno di carne

Servito su fonduta al grana padano e salsa al tuorlo d’'uovo
condito con burro, salvia e speck

Tagliata di manzo alla boscaiola
Con vellutata alla scamorza, rucola e porcini

Polenta e patate arrostite al rosmarino

Tiramisu di Natale
Con savoiardi inzuppati nella cioccolata
Crema al mascarpone e torroncino

Euro 35,00 per persona
Ristorante alla carta e pizzeria
Disponibile la sera del 24 Dicembre.



N atate

Fantasia di salumi
Degustazione di salumi della casa
Serviti con gnocchi fritti e crostino al formaggio verde

“Panettone e speck”
Gonfiotto con taleggio, panettone e speck

Primo a scelta

da comunicare al momento della prenotazione
Gnocchi di patate fatti in casa all’Astice

Con bisque di crostacei, ciliegini e zucchine

0

Rotolo di crespelle

Con prosciutto, pecorino ed erbette

Secondo a scelta

da comunicare al momento della prenotazione
Arrosto di tacchino ripieno

Con funghi porcini e pancetta croccante

0

Cuor di filetto di merluzzo

Con vellutata al pomodoro e moscardini

Polenta e patate arrostite al rosmarino
“Come un Panettone”
Torta rustica con uvetta, frutta candita e mele

Cremoso allo zabaione e gelato fiordilatte

Euro 40,00 per persona
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Prosciutto crudo e bresaola fatta in casa
Con sformato di patate, lenticchie e zampone al forno

Carpaccio di pesce spada affumicato e formaggio alle erbe aromatiche
Con girella di pasta sfoglia al salmone affumicato

Malfatti di erbette
Con patate, crema al formaggio, burro e salvia

Gnocchi soffiati di gamberi
Con tagliatelle di calamaro, fili di zucchina e crema di ciliegini

Filetto di maiale in crosta di pancetta
Cotto rosa a bassa temperatura
Con funghi porcini, polenta e patate arrostite al rosmarino

Carosello di dolci
Degustazione di dolci della nostra pasticceria

Euro 50,00 per persona

Tutti i menu sono disponibili da asporto
Per info e prenotazioni

Tel. 0346 21413

WhatsApp 349.0075161

Mail albergoanticalocanda@gmail.com



